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平成２９年度｢食品の衛生管理技術フォローアップ研修｣の開催について 

食品安全の全体像（三本柱）を学ぼう 
～全ての消費者に安全な食品を届けるために～ 

 

地方独立行政法人鳥取県産業技術センター食品開発研究所〔所長 小谷 幸敏（ｺﾀﾞﾆ ﾕｷﾄｼ)〕では、

『食品の衛生管理技術フォローアップ研修』を下記のとおり開催します。 

この研修会は、県内の食品製造企業で第三者認証を取得、及び取得を目指している企業を対象とし、

食品の衛生管理のさらなる向上・定着化を図るため実施するものです。 

記 
１ 日  時 東部会場：平成２９年１１月６日(月)  午後１時から午後５時 

西部会場：平成２９年１１月７日(火)    午後１時から午後５時 

２ 場  所 東部会場 （地独）鳥取県産業技術センター  

電子・有機素材研究所 技術融合化研究室 
  郵便番号６８９－１１１２ 鳥取市若葉台南七丁目１－１ 

  電話番号０８５７－３８－６２００ 
  西部会場 鳥取県立米子コンベンションセンター 第７会議室 

        郵便番号６８３－００４ 米子市末広町２９４ 

         電話番号０８５９－３５－８１１１ 

３ 講  師 株式会社レジェンド・アプリケーションズ シニアコンサルタント 

小川 賢（ｵｶﾞﾜ ﾀｶｼ）氏 （国際ＨＡＣＣＰ同盟認定インストラクター） 

京セラグループで HACCP や ISO22000 の認証取得支援に携わった後、(株)レジェン

ド・アプリケーションズに入社。120 社以上の食品工場に HACCP や ISO22000、

FSSC22000、SQF2000 の認証取得支援、維持改善、また製品開発、販売戦略などのコン

サルティングを実施。 

４ 内  容  ①食品安全の全体像（以下の三本柱）についての解説 

●ＨＡＣＣＰ（食品安全）●ＴＡＣＣＰ（食品防御）●ＶＡＣＣＰ（食品偽装） 

②ＦＳＳＣ２２０００ver４の要求事項の解説 

５ 対  象 HACCP システムを導入している企業（同レベルの自社基準運用をしている企業を含

む）、及び導入を予定している企業 

６ 参 加 料 無料 

７ 定  員 東部会場 ３０名、   西部会場 ６０名 

８ 申込方法 下記担当者へファクシミリ又は電子メールで、１１月１日（水）までにお申し込み下

さい。 

（会場の都合上、申込締切り前でも定員に達した場合はおことわりすることがありますの

で、ご了承下さい） 
 問合せ先 (地独) 鳥取県産業技術センター 食品開発研究所 

食の安全・安心プロジェクト推進事業担当 渡邊 ・ 松尾 

   ・ファクシミリ：０８５９－４４－０３９７   

      ・電子メール: watanabe-shi@pref.tottori.lg.jp 


