
未発掘地域資源“ローカル酵母”を活用した 

鳥取の新しいものづくり 

鳥取大学大学院連合農学研究科 

児玉 基一郎 教授 

酵母は発酵食品・飲料の製造に用いられ、われわれにとって最も
身近な有用微生物です。さらに酵母は風味や香りの面で様々な付加
価値を発酵生産物に付与します。近年、一般的な市販酵母とは異な
る自然界から新たに分離されたいわゆる“天然（野生）酵母”を製パン
や酒類醸造に活用する例が増加しています。これは、食品・飲料に関
する自然志向、また、製品の差別化・付加価値の賦与に関連した流
れともいえます。 

児玉教授らは二十世紀梨や鳥取市袋川沿いのソメイヨシノなど特
徴的な地域資源からユニークな”ローカル酵母”を発掘・開拓され、地
元自治体や地域グループとの密な連携を通じたオンリーワンの新規商
品開発・産業創造による新たな地域価値創造を目指されています。
その成果の一つとして、最近、ローカル酵母を活用した、日本初の全く
新しいサワービールを開発・発売されました。 

本講演会ではローカル酵母の分離・抽出から製品開発についてお
話していただきます。 

鳥取市袋川土手桜並木のソメイヨシノ花から分離した

ローカル酵母（ラカンセア酵母） 

鳥取大学研究推進機構/TIFNet 講演会 

【日時】 2018年12月13日（木） 13：30～15：00 

【会場】 
 （主会場） 鳥取大学米子キャンパス 
 鳥取大学医学部総合教育棟2階 共同会議室2 
 〒683-8503 米子市西町86 
 
 （LAN中継） 鳥取大学湖山キャンパス 
 鳥取大学ＶＢＬ棟1階 セミナー室 
 〒680-8550 鳥取市湖山町南4-101 
  
【対象】 どなたでもご参加いただけます。 
 
【申込】 12月10日（月）まで 
 受講希望の方は、①希望会場②所属③氏名④連絡先（電話およびメールア
ドレス）を記載し、メールまたはFAXでお申し込みください。 
  
【申込・連絡先】 鳥取大学 研究推進機構 設備サポート担当 
 FAX： 0859-38-6470 
 Mail： desp@ml.adm.tottori-u.ac.jp 

 （電話： 0859-38-7523 お問い合わせのみ）  

米子キャンパス 

湖山キャンパス 

主催：鳥取大学研究推進機構 / とっとりイノベーションファシリティネットワーク（TIFNet） 



 

 

      鳥取大学研究推進機構（TIFNet） 講演会 FAX申込用紙 
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申込期限： 12 月 10 日（火） 

希望会場    

機関名・
企業名 

   
 

連絡先 

電話番号  
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ご提供いただいた個人情報は、参加者の事前把握および今後の支援活動の企画立案に利用

いたします。 

また、次回以降のセミナー等のお知らせにも利用させていただくことがありますが、お申し出が

あれば中止いたします。 

○ ＦＡＸで申し込む 

この用紙を記入しＦＡＸでお送り下さい。

ＦＡＸ：（０８５９）３８-６４７０ 

 
○ メールで申し込む 

会場名機関名・企業名、お名前、ご連絡先（電話、メールアドレス）をご記載の上、

下記メールアドレスにお送りください。 

メールアドレス：desp@ml.adm.tottori-u.ac.jp 
 

主催：鳥取大学研究推進機構 研究戦略室 

とっとりイノベーションファシリティネットワーク（TIFNet） 

mailto:desp@ml.adm.tottori-u.ac.jp

